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орядок организации питания воспитанников

1.Общие положения
1.1. Порядок оргfiIизации питаниjI в муниципальном дошкольном образоВательноМ

учреждении <,Щетский сад Ns18 Кировского района Волгограда> (далее - ПОРЯДОК И

МОУ) разработан в соответствии с Федеральными законами: от 06.10.2003 г. J\b 131-

ФЗ (Об общих принципах организации местного самоуправлениJI в РоссиЙскоЙ

Федерации)), от 26.07.2006 г. М 1З5-ФЗ <О защите конкуренции>), от 29.|2.2012 r.

J\b 273-ФЗ <Об Образовании в Российской Федерации> (в деЙствующеЙ редакции), от
24.0'7.|998 г. Ns 124_ФЗ (Об основных гарантиrIх прав ребенка в РоссиЙскоЙ

ФедерДции>, от 05.04.2013 г. Ns 44-ФЗ <О контрактной системе в сфере защупок

товаров, работ, усJryг для обеспечения государствеIIных и муниципzlJIьньIх нУжД)),

Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 28.09.2020 г.

М 28 (Об утверждении Санrгарных правил СП 2.4.З648-20 <<СаНИТаРНО-

эпидемиологические требования к устройству содержания и организации режима
работы дошкольных образовательных учреждений> (далее сп 2.4.3648-20),

Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 27.10.2020 г.

]\ъ 32 <Об утверждении санитарно-эпидемиологиtIеских требований к органи3ации

общественного питаниJI населениJI> (далее СанПиН 2.з12.4.з590-20), Постановлением
Главного государсТвенного санитарного врача рФ от 28.01 .2021 г. Ns2 (об

утверждении санитарных правил и норм <<гигиенические нормативы и требования к
обеспечению безопасности и (или) безвредности дJUI человека факторов средЫ

обитания > (далее СанПиН t.2.3685-21), Законом Волгоградской области от 04.10 2013

г. J\Ъ 118-оД <Об образованиИ в ВолгогРадскоЙ области>>, Решениями Волгоградской
городской Щумы от 09.11.20tб г. Ns 49lt469 <об утверждении ПоложениЙ об

организациипитания в муниципzlльных образовательных учреждениях Волгоцрадa>), от

|6.07.201З г. м 79124з7 <об установлении, взимании и расходовании платы родателей
(законных представителей) за присмотр и уход за детьми, осваивающими
образовательные программы дошкольного образования в муниципальньIх
организациrIХ Волгограда, осущестВляющиХ образоваТельЕуЮ деятельность>,
ПостановлениlIми админисТрации Волгограда Ns |5з7 от 24.|2.2024 г. (об

установлении рilзмеров платы, взимаемой с родителей (законных цредставителей) за

присмотр и уход за детьми, осваивающими программы дошкольного образования в

муниципrtльных организациrIх Волгограда, осущестчляющих образовательную

деятельность на 2025 гор, м 1з0 от 10.02.2025 г. <О закреплении муницип.Lльных

образовательных учреждений, реа-пизующих образовательные программы дошкольного
образованчlя)затерриториrIми городского округа город-герой ВолгоЦраД>, КОНТРаКТОМ

на оказание усJryг по организаtии питаниJI воспитанникоВ В муниципirльном



дошкольном обр€}зовательном учреждении <Щегский сад Jtlb 18 Кировского района
Волгограда> (да-пее - контракт).

1.2. Основной целью порядка явJuIется формирование алгоритма взаимодействиrI
МОУ и организации общественного пvrcания-ИсполнитеJul контракта на окzвание усJryг
по организации IIитани;I воспитанников в МОУ (дшrее - исполнитель контракга) по
обеспечению воспитанников качественным питанием в рамках договорньж
обязательств в HoBbIx условиlIх.

1.3.Порядок опредеJuIет обязанности и ответственность МОУ и исполнитеJuI
контракта, а тiIкже особенности их взаимодействия.

2. Организационные основы питания воспитанЕиков.
2.L Питание воспитанников осуществJuIется за счет бюджетньrх средств, в том

числе за счет родателей (закоr*rьгх представителей)
Пr,rгание воспитанников, которым предоставJuIются меры социitльной поддержки

по обеспечению питанием в сJIучаJIх и в порядке, установленными федераrrьными
законами, законами Волгоградской области, муниципальными правовыми актами
Волгограда (лаrrее - воспитанники льготных категорий) осуществляется за счет средств
соответствующих бюджетов (в размере пре.цусмотренных мер соци€tпьной поддержки)
за период их факгического пребывания в МОУ (в ред. решениJ{ Волгоградской
городской Щумы от 2|.11.2018 J\Ъ 3/81).

Расходы на питание, некомпенсируемые установленной решением Волгоградской
городской ,Щумы от 16.07.2013г Ns79l2437 (Об установлении, взимании и
расходовании платы родr,rгелей (законньп< представителей)> за присмотр и уход за
детьми, осваивающими образоватеJIьные программы дошкольного образования в
муниципальньIх организацшIх Волгограда, осуществJuIющих образовательную
деятельность> платой родителей (законных представителей) за присмотр и уход за
детьми, осваивающими образовательные проIраммы дошкольного образования в
МОО, финансируются за счет средств бюджета Волгограда в установленном порядке
(" р.д.решениrI Волгоградской городской ýмы от 21.11.2018 J\Ъ З/81).

3. Основные задачи организации питания в МОУ
3.1. Основными задачами организацииl.ш|тания воспитанников в МОУ явJIяются:
- обеспечение воспитанников рационtlпьным, сбалансированным, максимаJIьно

разнообразным питанием, соответствующим возрастным и физиологическим
потребностям в основIIых пищевых веществах и энергии;

- продоставJIение воспитанникам качественного безопасного пLттания;
- предупреждение (профилактика) инфекционньIх и неинфекционньD( заболеваний

воспитанников, связанньгх с питilнием в МОУ.
- пропаганда принципов здорового и полноценного питаниr{.

4. Порядок организации питания воспитанников в МОУ.
4.1.ОрганизациJI питаниlI в МОУ осуществJuIется совместно с исполнителем

контракта и штатными работниками МОУ.
4.2.Пvттание воспитанников осуществJuIется в соответствии с ед{ным

утвержденным 20-дневным меню, которое является неотъемпемой частью Коrrгракга.
4.3.Исполнитель конц)акта на основании утвержлённого 20-дневного меню

ежедневно предоставJuIет МОУ меню на текущий день с указанием вьD(ода блюд с
учетом возраста детей, режиму пребьтвания и специфики работы груtш. Щля детей
раннего возраста 1-3 лет (12 часовой режим пребывания); мя детей дошкольного
возраста З-7 лет (12 часовой режим пребывания).



после письменного согласованиlI с заве.ryющим моу ежедневное меню

рzlзмещается исполнителем коЕгракта на информационном стенде по организации

питаниrI рядом с пищеблоком.
4.4.отвsтственные лица за организацию питаниrI в моУ контролируют

рtlзмещение ежедневного меню в группах на стендах для информIфования родателей
(законньтх представителей) воспитанников.

4.5.отгryск пklтания воспитанникам организуется по возрастным группам в

соответствии срежимом дня, црафиком выдачи блюд, утвержденными руководителем
МОУ. Воспитанникй поJIучают питание в групповьIх помещениrIх.

При отгryске питаниrI с пшIIеблока производится взвешивание каждого блюда,

сверка объема готовой про,ryкции с вьIходом порщ4и по утвержденному меню и в

соответствии с колиIIеством детей по табелю учета посещаемости. Количество и объем

выданных порчий по группам фиксируется в ведомости (ясурнаrrе) выдачи готовой

продукции.
,Щочгавка пищи от пищеблока до цруппового помещениrI осуществJUIется в

специаJIьно выделенных промаркированных емкостях. Перетаривание готовьIх блюд и
кулинарной пролукчии не догrускается.,

4.6.Воспитанники црупп в режиме 12-часового пребываниrI обеспечиваются

горячим 4-х-разовым питанием с интервчtлом не более 4 часов межд/ приемами пищи:

завтрак, второй завтрак, обед, уплотненный .полдник.
4.'l.B МОУ установлен следцrющий режим питаниrI воспитанников:

-Завтрак с 8.30 до 9:00;
-Второй завтрак с 10.00 до 10.30;

-Обед с 12.00 до 13.00;
-Уплотненный полдник с 15.30 до 16.00.

4.8.В доступньIх дJIя родителей (законньIх представителей) воспитанников местах

рtlзмещается сле.ryющая информациrI :

- ежедневное меню питаниrI дJUI каждой возрастной группы моУ с указанием
наименованиrI приема пищи, наименованиJI блюда, массы порций, калорийности

порций;
- рекомендации по организации здорового питаниrI детей.
4.9. Завеryющий МОУ нzвначает и утверждает прикzlзом:

- ответственных лиц за организацию питания в МоУ, осуществление конц)оJUI и

взаимодействие всех субъектов, участвующих в организации питаниrI воспитанников
(далее - ответственные за,организацию питания);

- бракеражную комиссию в составе не менее З-х человек, вкJIюч€UI в состав

комиссии представитеJUI исполнитеJUI контракта, осуществJUIющего коЕц)оль качества

про.ryктового набора, используемого дJUI приготовлениrI блюд и проведения бракеража

готовой проryкции перед выдачей дIя каждого приема пищи и представителей МОУ;
- комиссию по коЕгроJIю за организацией, и качеством пLttания воспитанников с

вкJIючением в её состав гtредставr,rгелей администрации моу и родlrгельской
общественности.

4.10. Заведующий МОУ утверждает:
-режим приема пищи согласно режиму пребывания;
-график отпуска готовьтх блюд;
-график питьевого режима;
-инструкцию О правилах мытья посуды и инвентаря, с указанием концентрации

растворов и объемов применrIемых моющих и дезинфицирующих средств;
-инструкцию по обработке столов;
-инструкцию по разведению дезинфицирующих средств;



-график текущей и генерЕtпьной уборки;
-режим мытья посуды по возрастным цруппам;
-инструкциlI по хранению и уборке пищевьIх отходов.
4.12. Ответственный за организацию IIитани;I в МОУ, осуществление KoHTpoJuI и

взаимодействия всех субъектов, участвующих в организации питаниrI воспитанников
(далее - Ответственный) в соответствии с данным Порядком назначается работник
МОУ. Во время отсутствиrI ответственного за организацию питаниrI в МОУ по
пршIине отгц/ска, больничного листа возлагается на старшего воспитатеJUI и
утверждается прикilзом заве.ryющего.

5. ОсноЁные обязанности ответственного за организацию питаниrI:
5.1. собирает информацию по группам и осуществJu{ет ежедневное ведение

табеля учета посещаемости воспитанников9 поJryчающих питание, в том числе
воспитанников льготньIх категорий;

5.2. обеспечивает ежедневное предоставление до 14.00 часов исполнителю
контракта зiulвки на п}mание воспитанников на следующий рабочий день по форме
согласно приложению к контракту;

5.З. вносит изменениlI, проводит корректировку не позднее 08.30 часов (по
количеству присутствующих детей на текущий день дJIя корректировки колиIIества
порций блюд (за искllючением завтрака);

5.4. обеспечивает ежедневно по итог€lNl окi}заниrl усJryг за текущий день
заполнение Абонемекгной книжки, согласно припожению к кокгракту, подписание в
двухстороннем порядке Талона и Корешка Абонементной книжки (корешок Талона
подписывается ответственным представителем исполнитеJuI и остается в МОУ, Талон
подписывается Ответственным и передается исполнителю контракга). Талон и
Корешок Tilпoнa сJIужат отчетными документами по Контракту. Ответственный за
организацию питация в МОУ ежедневно осуществJuIет приемку оказанньIх услуг у
Исполнrгеля;

5.5. присутствует при выдаче готовых блюд, ведет учет количества и объема
выданньIх порций по группам, проводит коIrц)ольное взвешивание готовьIх блюд;

5.6. контролирует:
_ предоставление исполнителем контракта ежедновных меню с указанием массы

порций каждого блюда по всем приемам пищи, ка-llорийности блюд и дневного
рациона, в целом, дIя каждой возрастной группы МОУ;

- обеспечивает их подписание и рttзмещение копий меню в цруппах на стендах для
информировtlниll родr,rгелей (законньгх представителей) воспитанников;

- оквание усJryг исполнителем контракта по организации питаниlI в МОУ
(запрашивать у исполнитеJuI контракта документы, подгверждi}ющие качество и
безопасность продуктов питаниrI;

- проверяgг обеспечение условий храненvIя и сроков годности пищевьIх продуктов
и продовольственного сырья, установленные предприrIтием_изготовителем на их
соответствие с нормативно-технической документацией);

- обеспечение исполнителем контракта надJIежащего содержаншI помещений
пищеблока и скJIадских помещений, а так же оборулованиjI и инвентаря в соответствии
с установленными санитарно_ эпидомиологическими нормами и правилами,
требованиями пожарной и электробезопасности;

- выполнение мероприятий по экономии потреблениrI энергетических ресурсов и
не доtryщениJI сл)чаев их необоснованного расходованиrI исполнителем конц)акта;

5.7. ОсуществJuIет ежедневный осмотр работников исполнитеJuI контракга (по
согласоваIшю) и МОУ, участвующих в приеме продуктов и приготовлении и р€вдаче
пищщ с догryском к работе в )IqypH€Lлe здоровья согласно форме, утвержденной СанПиН



2.З12.4.З590-20. Список работников, отмеченных в гигиениIIеском хryрнаJIе на день
осмотра должен соответствоватъ числу работников на этот день в смену.

5.8. Проводит ежедневный осмотр помещений МОУ используемьж для
организации питаниrI воспитанников, с целью недошущения нахождениrI в них
насекомых, црызунов, синаЕцропньIх пгиц, животных, проживания физиtIеских лиц,
хранениlI лиIIньIх вещей и комнатных рачгенlй;

5.9. ОсуществJuIет ежедневный контроль за использованием воспитатеJuIми и
помощниками воспитателей сани,гарной одежды во вромr{ организации раздачи пищи
воспитанникам МОУ приема пишIи, мытья посуды и уборки помещений;

5.10.Координирует рабоry помощников (младшLDО воспитателей по организации
питаниrI в цруппах;

5.11.ОсуществJuIет контроль за организацией питаниjI воспитанников, в том числе
прием пищи воспитанниками в цруппalх.

5.12.Разрабатывает и своевремонно предоставJuIет на утверждение руководителю
МОУ инструкции о правилах мытья посуды и инвентаря а указанием коIщентрацIшI

растворов и объемов применяющIтх моющlD( и дезинфицирующих средств;
инструкцию по обработке столов; инструкIцIю по рчlзведению дезинфицирующих
средств;

5.13.Контролирует нtIличие маркIфовки на gголовой и кухоr*rой посуде и
инвентаре, целостности посуды, отсутствие сколов, использование данной посуды в
соответствии с маркировкой на пищеблоке и во всех возрастных цруппах МОУ

5,:14.ОсуществJuIет контроль за обеспечением воспитанников МОУ кипяченой
пr,rгьевой водой дJuI организации питьевого режима;

5.15.ОсуществJuIет коIrц)оль за размещением исполнитеJuIми Коrrгракга в уголке
питаниrI меню питания на один день для всех возрастньIх цруtш с указанием
наименования приема пищи, наименования блюда, массы порций, калорийности
порший;

5.1б.ОсуществJuIет коЕц)оль за соблюдением правил раздачи пищи, сервировки
столов, уборке столов, мытья посуды, сбора и хранениrI отходов в каждой возрастной
группе МОУ;

- осуществляет контроль за выдачей готовой про.ryкции после проведениrI
конц)оJuI бракеражной комиссией. Результаты KoHTpoJuI регистрирует в Журнале
бракеража готовой пищевой проryкции;

- производит коIrцрольное взвешивание готовьгх блюд;
- опредеJuIет фактический выход одной_ порции кtDкдого б.шода (фактический

объем первьtх блюд устанавливают путем деления емкости кастрюли иJIи котла на
количество выписанных порций, длlя выtIисления факгической массы одной порции
каш, ,гарниров, салатов и т.п. взвешивают всю касц)юлю или котел, содержащий
готовое блюдо, и после вычета массы тары деJuIт на количество выписанньIх порций,
если объемы готового блюда сJIишком большие, допускается проверка выIIислениrI

факгической массы одной порции каш, гарЁиров, салатов и т.п. по тому же механизIчry
при р€вдаче в групповую посуду);

- опредеJuIот проверщу порционньrх вторых блюд (котлеты, тефтели и т.п.)
производят гIутем взвешиваниrI IuIти порчий в отдельности с установJIением
равномерности распределениrI средней массы порции, а также установления массы 10

порций (изделий), KoTopilll не должна быть меньше должной (догryскасгся откJIонениrI
+ЗYо от нормы выхода);

- запрашивает у ИсполнитеJuI сведениrI о прохождении медицинских осмотров

работниками пищеблсiка (медицински9 книжки), профессионаrrьной мгиенической



подготовки и аттестации., а также сведениrI о результатах текущего производственного
KoHTpoJuI (копии актов по итогам производственного контроля);

5.17. Информируsт родlа:гелей (законных представителей) о проводимых в МОУ
мероприlIтиrIх по профилактике витаминной и миIФоэлементной недостаточности;

5.18. Организует совместно с педагогами и родительской общественностью
мероприlIтиrI, направленные на пропаганду здорового IмтаниrI среди воспитанников и
их родителей (законньж представителей).

5.19. Предоставляет в установленном порядке в Кировское ТУ ДОАВ
необходимую информацию об оргаrмзации питаниrI воспитанников в МОУ.

5.20. ОформJuIет доцументы на предоставление питаниrI воспитанникам льготньIх
категорий, в соответствии с действующими нормативными правовыми актами.

5.20.1. Ведgг сле,ryющую документацию по организации питаниrI в МОУ:
- табель учета посещаемости воспитанников, поJIучtlющих питание, в том числе

восIIитанников льготньIх категорий;
- бланки заявок на питание воспитанников на каждый день по утвержденной

форме;
- учет корешков т€tпонов по исполнению контракта;
- всдомость выдачи готовой продукции;
- )IrypHaJI здоровья (согласно форме, утвержденной СанПиН 2.З12.4.З590-20;);
-rlryрнал бракеража готовой пищевой проryкции (согласно форме, утвержденной

СанГIиН 2.З /2.4.З 590-20;
5.20.2.Размещает на официальном сайте МОУ:
- утвержденное 20-ти дневное меню основного питания для детей от 1-го до З-х
лет и от З_х лет до 7-ми лет с указанием наименования приема пищи,
наименования блюда, массы порции, ка.ltорийности порции;
- рекомендации по организации здорового пvIтания детей фекомендованный ужин,
среднесуточные наборы пищевой проryкции NIя детей до 7 лет, масса порций лля
дgгей в зависимости от возраста, суммарные объемы по приемам пищи,
потребность в пищевьD( веществах, энергии, витаминах и минеральньж веществах
(суточная), таблица прод()rктов IIитани;I и содержащихся в них пшIIевьIх веществ,
энергии, витаминов и минераJIьньrх веществ, рекомендуемый режим пLIтания

детей дошкольного возраста.
- распределение в процентном отношении потреблениr{ пищевьIх веществ и
энергии по приемам пищи в зависимости от времени сутоь рекомендации по
замене пищевой проryкции с )п{етом их пищевой ценности, rrеречень пищевой
проryкции, которzш не допускается при организации питанIбI детей).
5.20.З. Бракеражная комиссия, руководствуясь в своеЙ деятельности данным

Порядком и Положением о бракеражной комиссии, проверяет качество окiвываемых

услуг, в том число:
5.20.4. Ежедневно до сIuIтиrI бракержа с целью конц)оJuI за происхождением,

качеством, безопасностью пищевых проryкгоц испоJIьзуемьIх дJuI приготовлениrI блюд
на текущий день, изучает соответствующие докумеЕгы, проверяет условиlI хранениrI и
сроки годности проryктов;

5.20.6. Осуществляет контроль за:
_временем приготовлениJI и качеством приготовленньD( в МОУ блпод И

кулинарных изделий, соблюдением технологии их приготовлениlI ;

-наличием суточных проб;
-фактическим вьtходом одной порчии кtDкдого блюда.
5.2О.7. Проводит ежедневно органолептическую оценву приготовленных блюд в

соответствии с характеристиками, укванными в технологических каргаь результаты



бракеража заносит в яryрн€lл бракеража готовой пищевой про.ryкции (в соответствии с
СанПиН 2.312.4.З590-20;), даетразрешение к выдаче блюд.

5.20.8.Комиссия по контроJIю за организацией и качеством питаниrI
воспитанников МОУ в своей деятельности руководствуется данным Порядком и
Положением о комиссии по контролю за организацией и качеством питания
воспитанников Моу:

5.20.9.Комиссия по конц)оJIю за организацией и качеством питания
воспитанников МОУ осуществJuIет:

-плановый коrrгроль за организацией пIтганиrl воспитанников, в целом, в том
числе за приемом пищи воспитанниками в цруппах;

-внеплановый контроль за организацией tIитаниrI воспитанников, в т.ч. при
поступлении жалоб от родrrгелей (законньrх представителей) воспитанников на
качество питаншI.

5.20.10 . обязаrrности воспrrгателей МоУ:
- Неукоснительно выполIuIть требования санитарно - эпидемиологического

режима;
- Строго соблюдать режим мытья рук детям перед едой, обеспечить наличие

условий дJIя гигиены рук;
- Неукоснительно выполнrIть режим питаниrI детей, установленные нормы объема

пищи, сервировку стола в соответствии с возрастом детей;
- Обеспечивать воспитанников МОУ кипяченой гпатьевой водой для организации

питьевого режима.
- Соответствовать требовашаям, касающимся прохождениrI ими профессиональной

гигиенической подготовки и аттестации, периодиIIеских медицинских осмоц)ов,
вакцинации, установленным законодательством Российской Федер ации;

- Использовать санитарную одежду (халат);
- ОСТавлять В индивищ/zшьньD( шкафах или сrrециаJIьно отведенных местах одеждi

второго и третьего слоя, обувь, головной убор, а также лиtIные вещи и хранить
отдельно от рабочей одежды и обуви;

- Снимать в спеIр1€}льно отведенном месте рабочую одежry (ха-пат), при посещении
Ty€uIeTa либо надевать сверху другой х{Lпат;

- Тщательно мыть руки с мылом или иным моющим средством дIя рук после
посещеншI туапета;

- Сообщать обо всех сJIучаltх заболеваrrий кишечными инфекциями у членов семьи,
проживающих совместно, медицинской сестре или ответственному за организацию
питаниrI в МОУ;
- Обеспечивать контроль за получением готовой про.цукции, а именно:
- за соответствием её веса нормам, заппанированЕым в меню;
- за выполнением требований, предъявJuIемым к температуре блюд;
- ОсуществJuIть контроль за соблюдением правил рzвдачи пищи, сервировки столов,

уборке столов, мытья посуды, сбора и хранениrI отходов в возрастной группе МОУ;
- Не догrускать кормление воспитанников ;побыми

пищевыми про.ryктами, принесенными из дома;
- В информационньrх уголках дIя родителей (законньrх представителей)

воспитанников МОУ реryлярно обновлять:
- ежедневное меню основного питаниrI на день для возрастной цруппы детей с

указанием наименованиr{ приема пищи, наименования блюда, массы порции,
ка-ltорийности порции ;

- наглядный материttп, пропагандирующий здоровое питание и качоство детского
питаниrI;



- рекомендации по организации здорового питаниrI детей., 5.20.11. Основные полномочиrI помощников (младших) воспигателей МОУ:
-Неукоснительно выполIu{ть требованиrI санитарно - эпидемиологического режима;
-Неукоснительно выполшIть режим питаниrI детей, установленныс нормы объема

пищи, сервировку стола в соответствии с возрастом детей;
- Соотвgгствовать требованиям, касающимся прохождения ими профессиональной

гигиенической подготовки и аттестации, периоди.IескI,D( медицинских осмоц)ов,
вакцинации, установленным законодательством Российской Федер ации;
- Использовать санигарную одежд/ (фартук, колпак или косынка) при поJIучении

пищи на пшrIеблоке;
- Использовать санитарную одежд/ (халат, фарrуп, колпак иJIи косынка) при раздаче

пищи;
- Использовать санитарЕую одежду (xa.iraT, фарryк) при мытье посуды;
- Использовать санитарную одежду (отдельный халат) для уборки помещений;
- Не догryскать использование грязной сменной одежды и(или) имеющей деформацrло
форr;
- Оставлять в индивиду€tльньrх шкафах или специчlльно отведенньIх местах одеждry

второго и третьего слоя, обувь, головной убор, а также лиIIные вещи и хранить
отдельно отрабочей одежды иобуви;
- Снимать в специrtльно отведенном месте рабочую одежд/ (xa-TraT), при посещении

туzшета либо надевать сверху другой хапат;
-Тщательно мыть руки с мылом или иным моющим средством дIя рук после

посещениrI туttлета;
-Сообщать обо всех сJryчаях заболеваний кишечными инфекцуIями у членов семьи,

проживающих совместно, медицинской сестре иJIи ответственному за организацию
питаниlI в МОУ;
- Использовать однорutзовые перчатки при порционировании блюд, подJIежащих

замене на новые при нарушении их целостности и после санIт[арно-гигиениIIеских
перерывов в работе;
- Полryчать готовую про.ryкцию в полном объеме, в соответствии с численностью

воспитанников цруппы отмеченной, в зtUIвке на питаниrI на тецущий день. ,Щелать
отметцу о весе и наименовании поJryченного блюда в (Фtlздаточной ведомости> на
пищеблоке, в соответствии с утвержденным меню;
- Соблюдать трсбованиJI, цредъявJuIемым к температуре блюд при поJIучении на

пищеблоке и раздаче в цруппе;
- ОсуществJu{ет контроль за соблюдением прtlвил рiвдачи пищи, сервировки столов,

уборке столов, мытья посуды, сбора и хранениlI отходов в возрастной группе МОУ;
- Обеспечить наличие маркировки на gголовой и кухонной посуде и инвентар9,

целостность посуды, отсугствие сколов, использование данной посуды в соответствии
с маркировкой;
- Щля уборки помещений, где организуется питание
воспитанников МОУ использовать промаркированный инвеrrгарь, хранение которого
должно осуществляться в специzLпьно отведенньIх местах и отдельно от инвентаря для
уборки туалета;
- Мытье посуды и инвентаря проводить согласно утвержденной Инструкчии о

правилах мытья посуды и инвеIIтаря;
- Проводtать обработrсу всей посуды и столовых приборов дезинфицирующим

средством в соответствии с Инструкчией по его применению и хранить эти средства в
специально отведенньIх местах. Не доtryскать попаданиjI дезинфищарующих средств в
готовую про.цукцшо.



5. Щокументация.

5.1.Щля качественной организации IIитаниII воспитанников в МОУ должны быть
слеryющие локальные акты и документация'.

- Приказы об утверждении локtlльньIх актов по организации питаниrI;
- Приказ об организации питания воспитаЕников и назначении ответственньrх лиц

за организацию питаниrI;
- Приказ о создании бракеражной комиссии;
- Приказ о создании комиссии по контролю за организацией и качеством питаниrI

воспитанников и утверждении плана-графика;
- Положение о бракеражной комиссии;
- Порядок организац ии питания воспитанников в МОУ;

- Положение о комиссии по контроJIю за организаIрlей и качеством питания
воспитанников МОУ;

- Положение о родитольском контроле;
- Котrгракт (логовор) на оквание усJryг по организации питаниrI;
-Утвержленное руководителем организациипитания и согласованное заве.ryющим

МОУ 20-ти дневное меню дIя соответствующих составу обучающихся возрастных
цругш (от 1 года до 3-х лет и (или) от З-х до 7 лет) с технологиIIескими картами
кулинарных изделиИ (бшол) дIя возрастньIх црупп детей (от 1 года до З-х лет и (или) сrг

3-х до 7 лет);
- бланки ежедневных меню с указанием массы порчий дJIя каждого приема пищи и

калорийности бrпод дJuI каждой возрачгной группы МОУ;
- хсурнаJI здоровья (в соответствии с приложением NЬ16 СанПй12.З12.4.З590-20;);

-бланки з{uIвок на IIитание воспитанников на каждый день (по форме,
утвержденной в приложении к контракry);

- бланки коррекции зzUIвок на питание воспитанников на каждый день по
утвержденной форме (является приложением к Контракry);

- Абонементнtш кни)кка (по форме, утвержденной в приложении к контракгу)
- Журнал бракеража готовой пшrIевой про.ryкции (в соответствии с формой,

утверждённой СанПиН 2.З l2.4.З590-20;)

6. Заключительные положения.

6.1.,Щанный Порядок вводится в действие со дIuI его подписаниrI.

6.2.В данный Порядок моryт вносиIься дополнения и изменениlI в соответствии с
действующим законодательством.

6.3. Срок действия Порядка: до замены новым.

Порядок разработан:
заведующий МОУ детский сад J\b l8 О.В. Серебрякова
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